Vom SEE - Du LAC

GRAVLAX VON DER LACHSFORELLE, IHR ROGEN, VOLLKORN-BRIOCHE
UND KRAUTERBUTTER

Grav]ax de truite saumonée, NN oeufs7 brioche Comp]éte et beurre aux herbes

KNUSPRIGE ROLLCHEN VOM ALPEN-SAIBLING, JUNGES GARTENGEMOSE,
FLUSSKREBS UND KNUSPRIGE POLENTA AUS BEURA
Croquettes croustillantes d’'omble chevalier alpin, primeurs du potager,

! . .
¢crevisse et polenta croustillante de Beura

CARNAROLI RISERVA SAN MASSIMO REIS, SCHNITTLAUCH, ZITRONE
UND AGONE IN VERSCHIEDENEN TEXTUREN

Riz Carnaroli Riserva San Massimo, ciboulette, citron et agone en différentes textures

ZANDERFILET, ERDE VON TAGGIASCA-OLIVEN, ERBSENPUREE
UND ZUCKERSCHOTEN IN BUTTER

Filet de sandre, terre d'olive Taggiasca, purée de petits pois et pois gourmands au beurre

ZITRUSFRUCHTE AUS CANNERO, MANDEL UND ROSMARIN

Les agrumes de Cannero, amande et romarin

PETITS FOURS
Petite patisserie

Bestellbar bis 20:00 Uhr - Commande possible jusqu’a 20h

(Mindestbestellung 2 Personen - Minimum 2 personnes)



Dal LAGO - From the LAKE

TROTA SALMONATA GRAVLAX, LE SUE UOVA, PAN BRIOCHES INTEGRALE,
E BURRO ALLE ERBE

Gravlax of salmon trout, its roe, wholemeal brioche and herb butter

POLPETTINE DI SALMERINO ALPINO CROCCANTI, PRIMIZIE DELL'ORTO,
GAMBERO DI FIUME E POLENTA DI BEURA CROCCANTE
Crispy Alpine char croquettes, garden spring Vegetables,

freshwater crayfish and crispy Beura polenta

CARNAROLI RISERVA SAN MASSIMO, ERBA CIPOLLINA, LIMONE,
AGONE IN CONSISTENZE

Carnaroli Riserva San Massimo rice, chives, lemon and agone in different textures

TRANCIO DI LUCCIO PERCA, TERRA D’OLIVA TAGGIASCA, PUREA DI PISELLI
E TACCOLE AL BURRO

Fillet of pike-perch, Taggiasca olive soil, pea purce and buttered snow peas

GLI AGRUMI DI CANNERO, MANDORLA E ROSMARINO

Cannero citrus fruits, almond and rosemary

PICCOLA PASTICCERIA

Petits fours

Ordinabile entro le ore 20:00 - Available to order until 8.00 PM

(Minimo 2 persone - Minimum 2 pcoplc)



